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Einladung zum Praxisdialog kuhgebundene Kailberaufzucht

Termin: Donnerstag, 03. November 2022, 09:30 Uhr bis 16:00 Uhr

Ort: Landgasthof Konigswirt
Schongauer Str. 13, 87616 Marktoberdorf / Bertoldshofen
+ Betriebsflihrung auf dem Biolandhof Schreyer,
Riedhof 1 a, 87675 Stotten

Die Veranstaltung richtet sich an interessierte Landwirt:innen mit Kalberhaltung, Kalber- und
Rindermast und an solche, die es werden wollen. Eingeladen sind ebenso Akteure aus Verarbeitung,
Handel und Wissenschaft. Die Veranstaltung dient dem Erfahrungsaustauch und der
Wissensvermittlung zur Oko-Rindermast und der kuhgebundenen Kilberaufzucht. Am Nachmittag
findet eine Flihrung auf einem Praxisbetrieb mit kuhgebundener Aufzucht statt.

Die Veranstaltung findet unter Einhaltung der zum Zeitpunkt der Veranstaltung in Bayern geltenden
HygienemafSnahmen statt. Die Zahl der Teilnehmenden ist begrenzt. Die Teilnahme erfolgt auf eigene
Verantwortung.

Teilnahmegebiihr (inklusiv Verpflegung und Getrdnke):

45,- Euro, bitte den Betrag passend bar vor Ort zahlen.

Verbindliche Anmeldung bis zum 28. Oktober 2022:
Bitte per E-Mail mit Ihren Kontaktdaten an: sratter@schweisfurth-stiftung.de

Mit der Anmeldung erkldre ich mich einverstanden mit:

e Datenschutzerklarung (https://schweisfurth-stiftung.de/datenschutzerklaerung/)

e |hre Kontaktdaten werden ausschlieBlich fir Zwecke der Veranstaltungsdurchfiihrung
verarbeitet und nicht an Dritte weitergegeben.

e Foto-, Film und Tonaufnahmen von Teilnehmenden und Mitwirkenden der Tagung kdnnen
fur die Zwecke der Offentlichkeitsarbeit der Schweisfurth Stiftung verwendet werden.

Organisation und Ansprechpartner fiir weitere Informationen:

Saro Gerd Ratter

Schweisfurth Stiftung, Projektmanager Tierwohl

Rupprechtstr. 25, 80636 Miinchen

Mobil: 0151 72 22 41 76, Tel.: 089 - 17 95 95 -11, Fax: 089 - 17 95 95 -19
E-Mail: sratter@schweisfurth-stiftung.de, www.schweisfurth-stiftung.de
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Programmablauf

Donnerstag, 03. November 2022
Ab 9.30 Uhr  Ankommen und Registrierung
10:00 Uhr BegriiRung und Programmvorstellung
Saro Ratter — Schweisfurth Stiftung
10:30 Uhr Prasentationen zu folgenden Themen:
Warum mehr Bio-Rindfleisch aus der Bio-Milchviehhaltung notwendig ist
Ulrich Mitick, Dipl.Ing.agr, - Beratung Projekte Konzepte
Kriterien und Vermarktungschancen fiir Milch + Fleisch aus kuhgebundener
Kalberaufzucht in der Bio-Milchviehhaltung
Saro Ratter — Schweisfurth Stiftung
Praxisbeispiel einer kuhgebundenen Kalberaufzucht

Stefan Schreyer — Biolandhof Schreyer

11:15 Uhr Parallele Diskussionen (ber die obigen Themen in Kleingruppen (1. Runde)
12:00 Uhr Pause und Austausch mit Teilnehmer:innen
12:15 Uhr Parallele Diskussion in Kleingruppen (2. Runde)

Themen wie oben

13:00 Uhr Mittagessen und Austausch mit Teilnehmer:innen
14:00 Uhr Prasentation und Diskussion der zentralen Ergebnisse aus den Kleingruppen im
Plenum

14:30 Uhr Flihrung auf dem Biolandhof Schreyer (kuhgebundene Kalberaufzucht)
Stefan Schreyer
15:30 Uhr Zusammenfassung, Feedback und offene Fragen

16:00 Uhr Ausklang der Veranstaltung
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