Bio-Milch und Fleisch aus kuhgebundener {:e SCHIESFURTH
Kadlberaufzucht als Chance flir die Vermarktung
im Fachhandel und LEH?
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Warum beschiftigen wir uns 6 s
mit diesem Thema?

Eine Nische in der Nische in der Nische ...
Welche Verantwortung haben wir gegentber den Tieren?

Was konnen wir tun, damit Bio-Kalber ein Bio-Leben leben
konnen?
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Milchbranche in Deutschland: { :‘ SCHNEISFURTH

Ca. 4 Millionen Milchkiihe => Kalber p.a. auf ca. 58.000 Betrieben
33.098 Millionen Tonnen produzierte Milch

https://de.statista.com/statistik/daten/studie/153058/umfrage/milchkuhbestand-in-deutschland-seit-2000/

Anteil Bio-Kuhe: ca. 4,5 % (ca. 180.000 => Kalber p.a.)
Anteil Bio-Milch: ca. 3,6 % (ca. 1.200 Millionen Tonnen)

Der Verkauf von Bio-Milch brachte fast 550 Mio. Euro

D.h. 23,0 % der gesamten Erlose und damit den grof3ten Anteil der
landwirtschaftlichen Bereiche.

https://www.ble.de/SharedDocs/Downloads/DE/BZL/Daten-
Berichte/MilchUndMilcherzeugnisse/JaehrlicheErgebnisse/Deutschland/2020BerichtMilch.pdf? blob=publicationFile&v=2



https://de.statista.com/statistik/daten/studie/153058/umfrage/milchkuhbestand-in-deutschland-seit-2000/
https://www.ble.de/SharedDocs/Downloads/DE/BZL/Daten-Berichte/MilchUndMilcherzeugnisse/JaehrlicheErgebnisse/Deutschland/2020BerichtMilch.pdf?__blob=publicationFile&v=2
https://www.ble.de/SharedDocs/Downloads/DE/BZL/Daten-Berichte/MilchUndMilcherzeugnisse/JaehrlicheErgebnisse/Deutschland/2020BerichtMilch.pdf?__blob=publicationFile&v=2
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Bio-Milch + Rindfleisch in D: “‘:‘ SCHNEISFURTH

Zahlen von 2018:
e Bio-Milch: 1.117.300 Tonnen

e Bio-Rindfleisch: 59.200 Tonnen

© BOLW, 2020 | BRANCHEN REPORT 2020 Okologische Lebensmittelwirtschaft

=> Mengenanteil Rindfleisch an Bio-Milchmenge: 5,3 %

Seit 2010 deutsche Bio-Milchmenge + 100 %
In 2018: Bio-Milch + 19% Bio-Rindfleisch + 7,2 %

=> Wachstum bei Bio-Milch 2,6 X hoher als bei Rindfleisch
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Begriffsklarung: o % R

¢ Mutterkuhhaltung (= Sonderform der Rindfleischerzeugung)

 Kuhgebundene Kédlberaufzucht

(= Mutter- und / oder Ammengebundene Aufzucht in der
Milchviehhaltung — d.h. Kalb saugt am Euter fiir mind. 3 Monate)



Merkmale der \‘4:" SCHNEISFURTH
kuhgebundenen Kalberaufzucht :

1. Das Kalb muss aus dem Euter einer Kuh trinken dirfen.

2. Kuh und Kalb muss nach der Geburt taglich ausreichend Zeit zusammen

eingeraumt werden.

3. Das Kalb kann von der eigenen Mutter (muttergebunden) oder von einer
Ammenkuh (ammengebunden) gesaugt werden.

4. Die kuhgebundene Kalberaufzucht sollte sich moéglichst Gber die ersten
drei Lebensmonate eines Kalbes erstrecken.



Herausforderungen mit den Kalbern “‘l" SCHINEISFURTH
in der (Bio-) Milchkuhhaltung:

* Heute gangige Praxis der Aufzucht
nicht artgerecht

* Kalbergesundheit,
hohe Sterblichkeitsrate

* Nachfrage nach Bio-Rindfleisch
zu niedrig fur den Bio-Milchmarkt

=> Vijele Bio-Kdlber gehen in die konventionelle Mast (70— 90 %)
=> Lange Tiertransporte zu konventionellen Mdstern
=> Hdufiger Einsatz von Antibiotika
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Milch und Fleisch gehoren zusammen: ,“:g TSI

Wieviel Rindfleisch je Liter Bio-Milch?

Orientierungswert: je Liter Milch entstehen ca. 25 Gramm Rindfleisch
als , Koppelprodukt®,

Quelle: 6-2020 | LebendigeErde.de, Autor: Ulrich Miick, Demeter-Berater in Bayern

Etwa 70 % der Kélber in Oko-Milchviehbetrieben gelangen als Koppelprodukte in die
konventionelle Mast!

Was tun um Bio-Kalbern ein Bio-Leben zu ermoglichen?

—> je Liter Milch bzw. je 100 g (Hart-) Kase gehoren 25 g Rindfleisch
— entspricht ca. 25 %
—> (derzeit vermarktet werden ca. 5 % inkl. Fleischrinder)



Vorteile der kuhgebundenen Kalberaufzucht: e'Q SCHWEISFURTH
“' STIFTUNG

* Mehr Freude an der Arbeit mit den Tieren
 Gute (oder bessere) Kalbergesundheit

* Weniger Arbeit mit Tranken, Spilen und kranke Kalber versorgen, (dafir
mehr Arbeit mit Tierbeobachtung und Losungen finden)

e Zufriedene Kundschaft

e



Initiative BIOKALB OBERLAND: Direktvermarktung von Rindfleisch!

biokalb-oberland.de/?page_id=406 e« @ % Q biokalb oberland -> Yy INn @O ® =

ZWEITE VERMARKTUNG HOME UBER UNS DATENSCHUTZERKLARUNG IMPRESSUM INFOS ‘ Q ’ T




Milch- und Fleischvermarktung - De Oko-Melkburen

C @ @ © & hitps;//deoekomelkburen.de e @ % | Q. 6ko-melkburen

£+ Meistbesucht @Erste Schritte :.l‘ Penzberg in Oberbaye.. @ all-soft
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Bruderkalb — Initiative Hohenlohe

Y»a\bf\e‘“h aus kuhgebunde mer Ayg,
" uch,

Bruderkalb

Wy

Eine Initiative von Hohenloher Bio-Bauern

Www.bhruderkalb.bio

Bruderkalb

Bio-Kalbfleisch aus kuhgebundener Aufzucht
Eine Initiative von Bio-Bauern aus der Bio-Musterregion Hohenlohe

Ziel der Bruderkalb-Initiative ist die artgerechte Kilberaufzucht und Mast al-
ler auf dem Bio-Milchviehbetrieb geborenen Kilber sowie eine anschlieBende
regionale Bio-Kalbfleisch-Vermarktung. Die Kilber diirfen am Euter trinken,
Gras und Heu fressen, haben viel Bewegung und Sozialkontakte zu Artgenos-
sen. Dies bedeutet qualitativ hochwertiges Fleisch mit kraftiger Farbe und ein
intensives Geschmackserlebnis.

Unsere Kithe kommen von Demeter- und Bioland-Héfen aus Hohenlohe und
sind viel mehr als Milchlieferanten. Aus Gras und Heu produzieren sie mit ih-
rer beeindruckenden Verdauung hervorragende Milch, Fleisch und wertvollen
Diinger fiir die Wiesen und Felder. Unsere Kiihe geben uns viel und deshalb
mochten wir ihnen etwas zuriickgeben. Sie diirfen Miitter und Ammen sein
und ihre Kilber siugen und groBziehen — Tochter und Schne gleichermafen.

Die weiblichen Kilber bleiben im Betrieb und werden in knapp 3 Jahren zu
stattlichen Milchkithen. Thre ,Briider* werden ohne lange Transportwege zu
auBerordentlich zartem und wohlschmeckendem Kalbfleisch verarbeitet. Was
der landwirtschaftliche Betrieb mit viel Sorgfalt erzeugt hat, sollte mit ebenso
viel Sorgfalt verarbeitet werden - und zwar alle Teilstiicke! Das gebietet allein
der Respekt vor dem Tier.

Unser Bruderkalb bieten wir fiir dif Gastronomie und den Handel an.

Gefirdert ?@f
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Ansprechpartner fiir Ansprechpartner fiir
Erzeuger: Gastronomie und Handel:

Anmja Frey Werner Vogelmann

Volkleswaldhof
(0157)54973 14
voelkleswaldhof@t-online de

Vertriebsleiter der Bauerlichen Erzeu-
gergemeinschaft Schwibisch Hall
(0791)93200-42
wernervogelmann@besh de
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"’4 SCHWEISFURTH
\“' STIFTUNG

Neueste Entwicklungen:
Kriterien fur kuhgebundene Kalberaufzucht definiert

Grundung der Interessensgemeinschaft
kuhgebundene Kalberaufzucht

Informationen unter: www.lG-KalbundKuh.bio



http://www.ig-kalbundkuh.bio/
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Mehr Infos + Termine unter:
Deutsch [ a E
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Stadt Land Tisch
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Tierwohl
Kuhgebundene Kilberaufzucht: Echtes Tierwohl von Anfang
an!

https://schweisfurth-stiftung.de/tierwohl/kuhgebundene-kaelberaufzucht-echtes-tierwohl-von-anfang-an/

, f Follow us on Twitter & Facebook! @Agrarkultur


https://schweisfurth-stiftung.de/tierwohl/kuhgebundene-kaelberaufzucht-echtes-tierwohl-von-anfang-an/
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